
硫
黄
島

車
輪
梅（
シ
ャ
リ
ン
バイ
）

車
輪
梅
は
バ
ラ
科
の
常
緑
低

木
。本
州
南
西
部
〜
九
州
の
海

岸
に
自
生
す
る
。食
用
に
し
な

い
が
、硫
黄
島
の
み
唯
一
、実
を

使
っ
て
団
子
を
作
る
。戦
後
、

食
糧
が
増
え
て
伝
承
は
途
絶

え
た
が
、七
〇
年
代
に
郷
土
料

理
と
し
て
見
直
さ
れ
る
。

【
下
準
備
】 

A
①
十
、十
一
月

頃
に
枝
ご
と
実
を
収
穫
。②
水

を
は
っ
た
鍋
で
枝
ご
と
煮
る
。

B
指
で
つ
ぶ
し
て
果
皮
が
と

れ
た
ら
鍋
か
ら
あ
げ
る
。C
③

臼
で
枝
ご
と
つ
い
て
外
皮
を
は

が
す
。途
中
、外
皮
の
と
れ
具

合
を
見
た
り
枝
を
除
く
。D

④
外
れ
た
皮
を
水
で
洗
い
、渋

皮
付
の
実
を
残
す
。E
⑤
一
週

間
ほ
ど
天
日
干
し
で
風
に
さ

ら
す
。 

F
G
⑥
乾
燥
し
た
実

は
臼
で
つ
い
て
渋
皮
を
外
す
。

写
真
で
は
瓶
の
腹
で
代
用
。

【
調
理
方
法
】 

①
実
を
使
う
分

一
晩
水
に
つ
け
る
。②
ふ
や
け

た
実
を
鍋
に
、た
っ
ぷ
り
の
水

で
一
煮
立
ち
。重
曹
を
入
れ
混

ぜ
る
と
、あ
ず
き
色
に
色
づ
く
。

実
が
指
で
つ
ぶ
れ
る
ま
で
ト
ロ

火
で
煮
る
。H
③
実
が
色
づ
き
、

や
わ
ら
か
く
な
れ
ば
汁
ご
と

ミ
キ
サ
ー
に
か
け
て
ペ
ー
ス
ト

状
に
。 

④
ペ
ー
ス
ト
と
米
粉
を

こ
ね
て
、砂
糖
を
適
量
混
ぜ
て

蒸
す
と
車
輪
梅
団
子
の
完
成
。

思
い
出
話

「
当
時
、百
歳
位
の
お
婆
さ
ん

達
の
記
憶
を
頼
り
に
再
現
し

ま
し
た
。せ
っ
か
く
息
を
吹
き

返
し
た
文
化
な
の
で
、継
承
さ

れ
れ
ば
よ
い
の
で
す
が
。」
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